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m Rekener Duroc mit welhnachﬂlcher urrysauce

Kiirbiscreme - 5,50 €
* .~ vom Hokkaido-Kiirbis mit Kartoffeln

M{atjessala1¥$chweden" - 8,90 €

Bester Matjes in cremiger Senf-D@uce
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Whlsky-Chrlststollen - 13,90 €¥

Klassischer Christstollen, aber mit Friichten in Whisky eingelegt

Smoky- Whlsky-Chrlststollen - 1430 €

Klassischer Christstollen, aber mif Fruchten i In rauchlgem Whlsky elngelegt

Welhnach‘rs Currywu FST 4

‘Bratwur
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Spinatstrudel - 10,90 €

mit Niissen und Bio- Ziegeﬁkéis’e

Putenbraten - 13.90 € -k

P ' mit weihnachtlicher Bratensauce

Wildragout - 13 9&;@

* e von Sauerldnder Wild *

Sa,uerbra;g\gulasch - 90 =

% von Rlnd |n 'suB -saurer Prlnten.s
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.. Spitzle - 440 €
~ Kleine KléBe - 4,40 €
Kan‘offelchen 440 €
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e e A ganze Gans - 199,- €
Gans mit ca. 4 - 4,5kg aus Frejtahdbéltung
(ausreichend fur 4-6 Personen) |
»_mit Orangen, Apfeln und Zwiebeln aeﬂ]{*
d schonend Uber viele Stunden gegarf.

5 v -

dazu eine aromatische Orahgensauce
e e TR M
) ¢ ganze Gans ipkl. Beilagen - 189.- €

Gans mif ca. &= 4,5kg aus Freilandhaltung
"+ (ausreichend fir 4-6 Persor\ga’.’
mit Orangen, Apfeln und Zwiebeln gefillt
und schonend Uber viele Stunden gegart,
dazu eine aromatische Orangensauce,
. sowie Rotkohl und Kléfie far vier Personen
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Iﬁré Bestellung nehmen wir bis zum 15.12.2024 entgege'.
FlUr Ganse benotigen wir |hre Bestellung bis zum 10.12.2024.
? Die Abholung erfolgt nach Absprache am 23.12.2024.

Zur Zubereitung im Wasserbad oder im Ofen élrhalte_n Sie eine Anleifung .
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